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神戸料理フォーラム

パンデュース米山雅彦シェフと行く体験ツアー　六甲・弓削牧場編
2013/12/8(日 ) 9:00-15:00※雨天決行
参加費 4,000円（往復バス交通費、昼食費、保険代込）・要申込み /定員 20名（先着順）
コーディネーター　米山 雅彦（パンデュース）/主催 デザイン・クリエイティブセンター神戸

食を本質から問い直し、シェフ・生産者・消費者とともに、神戸の食を考え、発信する場
「神戸料理フォーラム」。今回は、食について学ぶことで一人一人の豊かな「食生活」のデ
ザインを目指すパンデュース・米山シェフをコーディネーターとして、弓削牧場に出掛け
て、食の現場を体験するプログラムを開催します。六甲の空気を吸って匂いを感じながら
のチーズづくり体験や、弓削場長から牧場の成り立ちから六甲山系の話、バイオマスによ
る循環型農業の取り組みなどをご紹介いただきます。

デザイン・クリエイティブセンター神戸（KIITO）は、デザインを人々の日常生活に採り入れ、
より豊かに生きることを提案しています。またデザインやアートの持つ、既成概念にとらわれ
ない自由な視点で、多種多様な人々の交流から生まれるアイデアや工夫により、社会的な問題
を解決していく、＋クリエイティブという手法を実践するプログラムを開催しています。

12月開催の催事をご案内いたしますので、取材や掲載のご協力いただけますよう、何卒よろ
しくお願い申し上げます。

米山 雅彦（よねやま まさひこ）／パンデュース 
1971年生まれ。大学卒業後「カスカード」に入社。3年半従事したのち、1999年、「コム・シノワ」に入社。2001年、「コ
ム・シノワ」のスーシェフに就任。またこの頃、さらにパンの見聞を広めるため、ベルギー、イタリア、フラン
ス、チェコ、ドイツ、オランダ、ルクセンブルグ等ヨーロッパ各国で修業する。2004年、日常の食卓を支える
パンを作っていきたいという思いから「PAINDUCE」のシェフに就任。2008年、「add:PAINDUCE」を立ち上げる。
2010年、愛知県安城市に「暮らしのお店」～しあわせをはこぶパン～を立ち上げる。2013年、JR大阪駅に「デ
トゥットパンデュース」をオープン。現在、神戸在住。

弓削 忠生・弓削 和子（ゆげ ただお・ゆげ かずこ）／六甲・弓削牧場
風に揺れる可憐な野の草やハーブ、小鳥のさえずり、そして時折聞こえる子牛の鳴き声…神戸市の中心部から車
でわずか 20分程で、豊かな自然に囲まれた弓削牧場があります。私たち夫婦は、酪農家として牛を育て、乳を
搾り、その牛乳をチーズに加工し、皆様に召し上がって頂くことを、最高の喜びと感じ、誇りに思っています。
そして、チーズを通してたくさんの方々との「出会い」を大切にしていきたいと考えています。ふと都会の生活
に疲れたときは、弓削牧場に来てみてください。明るく元気なスタッフがあなたをお迎えし、豊かな自然と、こ
だわりのチーズ料理があなたの心を 「ホッ」とさせることでしょう。「弓削牧場」とはそんな場所なのです…



プレスリリース

KIITO CAFEは、生糸検査所時代から残されている検査機器や家具を活用し、クリエイター
や KIITOに関わる人たちと一緒に空間をつくり、今年オープンしました。
今回は、人と人が出会い、クリエイティブな視点で「デザイン」や「食」を考える拠点とし
ての KIITO CAFEを、より多くの人に知って頂くためにパーティーを開催します。

パーティーでは、食の生産者との関係を大切にする西宮のレストラン、ウーバレ・ゴーデン
が料理を、サウンドクリエイターとして多彩な活動を展開する岡篤郎が音楽を提供します。

KIITO CAFEを舞台に「畑からのごちそう」をテーマにした料理を、もうひとつの食器とし
ての音楽が出会うことでつづる物語をお楽しみください。

岡 篤郎（おか とくろう）／ designer/director/videographer
映像広告の音楽を製作。音や音楽の持つ、機能や本質を軸に音のアプローチを考えるために、音楽 /SEの制作
に加え、環境 /空間設計、選曲、コーディネートなどもおこない、さらには、音の機能から導きだす映像制作、
企業や商品のプランディングや企画・開発に関わるなど仕事の内容は多岐にわたる。また、自らが主宰する“新
しい聞き方を提案する”プロジェクト「LiFETONES」を展開中。音楽プロダクション「KAGINONE」ディレクター。
http://lifetones.net/

över gården（ウーバレ・ゴーデン）／ restaurant
西宮に 2004年にオープンしたレストラン。生産者の顔が見える無農薬・無化学肥料栽培の野菜をたっぷり食
べてもらうことをコンセプトに、生産者に会いに行き、畑を見ること、人に会うことを大切にし、ナチュラルキ
ュイジーヌ (生産者とシェフが共に作る料理 )を目指している。様々な形で店に関わってもらえたらとイベント、
ワークショップ、朝市などを展開。昨年からスタッフも畑を始め、力強く自然の中で育つ野菜のパワーに魅せら
れている。　http://www.ugi.jp/

KIITO CAFE OPENING PARTY　料理と音楽でつづる物語‐畑からのごちそう‐
2013/12/6 (金) 19:00-21:00（開場 18:30）
参加費 3,000円（立食ブッフェ、ドリンクキャッシュオン \300円～）・要申込み
定員 50名（先着順）/コーディネーター　岡 篤郎・över gården
主催 デザイン・クリエイティブセンター神戸

催事の申込はウェブサイトにて 11/5(火) 11:00より開始します。

お問い合わせ：デザイン・クリエイティブセンター神戸（KIITO）広報担当

〒 651-0082兵庫県神戸市中央区小野浜町 1-4 TEL 078-325-2235 FAX 078-325-2230 

  開館時間 11:00-19:00　入館料無料　休館日 月曜日　info@kiito.jp  http://kiito.jp/


